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M A R C H É  A U X  T R U F F E S
R I C H E R E N C H E S

D É J E U N E R  A U  R E S T A U R A N T  L ’ E S C A P A D E

7h30   : Départ de Cassis
Arrêts: Gendarmerie - Parc Régis Vidal - Carnoux

 146 €
Sur la base de 35 participants,
 à revoir si moins de participants

Comprenant :
Le transport en car,
Les visites guidées,
Le déjeuner, boissons et café.
Ne comprenant pas : 
Les dépenses à caractère personnel
et les pourboires.

RICHERENCHES - MARCHÉ AUX TRUFFES 

Richerenches est une commune du Vaucluse ne comptant pas 
plus de 700 habitants : les Richerenchois et les Richerenchoises.

Ce village provençal, situé à proximité de Valréas dans l’Enclave des 
Papes, est réputé comme étant “la Capitale de la Truffe”.
Grande fierté locale, la truffe est à l’honneur dans les différentes
manifestations organisées par les habitants du village: le Ban des
Truffes, les dégustations d’omelette aux truffes, la Confrérie du 
Diamant Noir et de la Gastronomie etc...

Capitale de la truffe de qualité : La fameuse “Tuber melanosporum”,
Richerenches a acquis sa renommée depuis longtemps. En effet, une
forte production locale ainsi qu’un terroir particulièrement qualitatif
ont fait de Richerenches le plus important marché aux truffes!

Courtiers, trufficulteurs, touristes et curieux se retrouvent sur l’avenue
de la Rabasse et le Cours du Mistral.
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DEJEUNER AU RESTAURANT -L’ESCAPADE 

De la truffe en saison, des cigales l’été dans le jardin, de la cuisine gourmande, des vins
sélectionnés et surtout...de la convivialité!

Le restaurant “L’Escapade” vous accueillera dans son ambiance bistronomique et chaleureuse.
Membre du Collège Culinaire de France et avec 1 toque Gault&Millau 2021, Nicolas Pailhes
propose des suggestions à chaque fois renouvelées par le marché et l’inspiration.
Il est passionné par son métier.

“Bien sûr la truffe joue un rôle essentiel dans l’élaboration de nos menus en hiver, mais aussi en
été sur une cuisine estivale typée Provençale avec la truffe d’été. On peut dire qu’elle se nourrit
d’une forte base traditionnelle française, sur laquelle Nicolas s’appuie pour mettre en valeur des
techniques, des produits ou même des saveurs plus ou moins inattendues”.

Retour Cassis

Pour toute inscription, règlement intégral de la sortie en chèque ou espèces, PAS de CB.
Conditions de résolutions particulières :

A moins de 30  jours avant la journée : 100 % du prix total de la sortie doit être réglé.
Moins de 15 jours avant la sortie, aucun remboursement ne sera effectué.

Le Centre Culturel se réserve le droit d’annuler la sortie si le nombre de participants n’est pas atteint.


